Zeigen, wo die Lebensmittel herkommen

Der Klosterhot in Bunghausen ist einer von 242 deutschen Bio-Vorzeigebetrieben

VON HARALD KNQOOP

BUNGHAUSEN. Der Kloster-
hof* in Gummersbach-Biing-
hausen ist seit kurzem erster
.Demonstrationsbetrieb Oko-
logischer Landbau” in der Re-
gion - sehr zur Freude seiner
Besitzer Susanne Schulte und
Peter Schmidt. Schliefilich gibt
es deutschlandweit unter den
23000 Okoproduzenten nur
242 solcher Vorzeigebetriebe;
in NRW sind es mit dem Anwe-
sen der beiden Blinghausener
Bio-Bauern aus Leidenschaft
jetzt 22,

Als Demonstrationsbetrieb
werden Schulte und Schmidt
ihren Hof noch éfter als bislang
Gffnen, um Flihrungen und Be-
triebsbesichtigungen anzubie-
ten und Informationsverans-
taltungen durchzufithren. Im-
mer wieder finden Kinderge-
burtstage statt, regelmiflige
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IN OBERBERG

Besucher sind auch Kindergér-
ten und Schulen. .Die Weiter-
gabe des Wissens an Kinder
und Jugendliche liegt uns ganz
besonders am Herzen®, sagen
die beiden. Aber auch Be-
triebsauflige machen inzwi-
schen auf dem Klosterhof Sta-
tion - mit Stallbuffet, einem
Spaziergang tbers Gelédnde
und Informationen zum Oko-
landbau. Das interessiert vor
allem die Stadter, 50 Prozent
der Kundschaft kommen in-
zwischen schon von dort.
Vorrund 17 Jahren griindete
Schmidt die Landwirtschait.
Heute fiithrt er mit seiner Frau
Susanne Schulte einen Griin-
landbetrieb, der sich auf die
Zucht und Vermarktung alter
Rassen  speczialisiert  hat.
Schwerpunkt ist die Mutter
kuhherde der Rasse Rotes Ho-
henvieh, deren Ochsen- und
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Peter Schmidt und Susanne Schulte sind Biobauern aus Leidenschaft. Ihr Klosterhof in Gummersbach-Blinghausen gehort jetzt zu denwenigen
Bioproduzenten, deren Arbeitsweise und Produkte bundesweit beispielgebend sind. (Foto: privat)

Farsenfleisch als besonders
schmackhafte Spezialititen
gelten. Die Bergschafe liefern
nicht nur gutes Lammfleisch -
sie sind auch echte Experten in
der Landschaftspilege, die so-
gar die tGberhandnehmenden
Herkulesstauden vertilgen.

Dazu gibt es auf dem Hof

noch Eier von ,Zweinutzungs-
hithnern®, die sowohl zum Eier-
legen als auch zum Schlachten
verinehrt werden, sowie die
Zucht seltener Mechelner
Hihner, einer traditionellen
belgischen Hihnerrasse. Denn
Susanne Schulte und Peter

Schmidt sind sich einig: .Unser
Ziel ist es, den alten Rassen
auch wirtschaftliche Perspek-
tiven zu bieten.”

Der Klosterhof Blinghausen
ist seit mehr als finf Jahren
zertifizierter Okobetrieb. Das
eigene Heu wird als Futter ge-
nutzt. Die Hithner erhalten zu-
gekauftes Biofutter, die Lim-
mer hin und wieder Bio-Kraft-
futter. Vermarktet werden nur
die Produkte vom eigenen Hof
- zugekauft und gehandelt
wird nichts. ,Wenn das Rind
verteilt ist, missen wir Kunden
absagen.”

AUSGEWAHLT

Wo kommen eigentlich unsere
Lebensmittel her und wie werden
sie erzeugt?

Unter dem Motto ,Bio live erle-
ben!” difnen 242 Betriebe, die
vom Bundeslandwirtschaftsmi-
nisterium zu ,Demonstrations-
betrieben Okologischer Landbau*
ernannt wurden, Thren und Tore:;
Sie zeigen ihren Besuchern Funk-
tion und Vielfalt des dkologischen
Landbaus in den unterschied-
lichsten Schwerpunkten.

Von Apfelanbau (iber Rosenzucht
bis Ziegenhof: Kleine Familienbetrie-
be sind im Netzwerk genauso ver-
treten wie 1000 Hekiar grobe Bio-
hife.

Die Produktpalette reicht von Ka-
sespezialitdten (ber-Hirschwiirst-
chen, alte Gemise- und Obstsorten,
erlesene Weine bis zu Krautern und
Duftpflanzen. (r)
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